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Det hdr pysslar jag med i nu...

DAGS ATT STADA VAXTHUSET

Skapa bra férutsdttningar fér ndsta ar.

Jag tycker att det ar lite sként ndr det bérjar bli dags
att rensa ut i vaxthuset. Snart kommer de dar fé
mdnaderna av lugn ndr det kommer till trddgdérdsarbete.
Flytta in Redan i januari bdrjar det igen med séddderna.
6m1-(:’1|igq For att skapa de bdsta férutsattningarna fér ndsta

védxter som sdsong dr det vart att stdda ut vaxthuset ordentligt. Dé&
NS G dr det mindre riska att ohyra och sdant lever vidare till
I’

ndsta ar.

palmer mm som L . .
Beroende pé& vddret kanske de sista tomaterna hdnger

inte tal for kvar. Men nu blir det snabbt mégel, och det sprider sig

mycket frost. snabbt. Jag brukar ta in de sista tomaterna och lata de
Oktober dr en eftermogna pd ett fat eller hdngandes i fénstret. Jag
lurig ménad. brukar dven isolera vaxthuset men det fér vénta

ytterligare ndgon mdnad.



APPELKAOS!

Frukttrad kan verkligen dverdsa en med frukt. Hur mycket man &n
dlskar dpplen tex kan det ibland vara svart att veta vad man ska
goéra av alla.

En klassiker ar att slé in apple for Gpple i papper, sé de inte stots
eller blir mégliga. Om ett dpple blir daligt behdver inte alla bli det.
Forvara mérkt svalt (5-10 C°) och fuktigt.

Appelmos &r ingen personlig favorit men om man far med kdrnor som
far kokas in ordentligt fadr man en mandelsmak i moset, som jag
uppskattar i sammanhanget.

| 8vrigt ar jag sé& glad dver alla stallen som 6ppnat dar man kan
férvandla @pplena till underbar dppelmust. Googla och se vart ditt
ndrmaste dppelmusteri dr. Musten kan man i vissa fall fé

vacumférpackad s& de hdaller hela vintern utan problem.

PLANTERA
VARLOK!

Nu gdller det att slé till p&
favoritlbkarna om du inte har

gjort det dn.

Vid den hdar tiden brukar det
finnas méngder med vackra
varldkar att valja mellan. Jag
kdper nya varje ar, fér d& har
jag glémt var de andra dr satta,
och sen blir det lika spdnnande
varje var att se vad som kommer
upp och vart. Det @r som om jag
inte raknar in varlékarna i
planeringen i min egen tradgard.
Néar jag begrep att det fanns
Narcisser som doftade sé& har jag
képt nya olika sorter varje ar.
Hela jag dr liksom svulten pé
blommor och dofter efter vintern
och kan inte f& fér mycket!

Ett tips ar att gdédsla med benmisl
samtidigt som du planterar
Idkarna. D& har de ndringen pd

plats nar de sen behdver den.

Min favoritlék blommar
sommartid och sprider
sig som ett ogrds... Men
jag dlskar den dndd.
Det heter:

Vit krollilja



DELA PERENNER

The Cost-Cutter's Style Guide

] .
When sending out a company newsletter, keep in mind these three It's very crucial to plan how your

things. First, send out your newsletter regularly. Stick to your promise company newsletter will come to

if it's going to be weekly, monthly or quarterly. Second is to have a life. Will you be assigning the

proper layout. Make your newsletter is interesting and easy to read. writing tasks to your employees

who are good with words or

Lastly, ensure the quality of the content and images you will share.

hiring an off-site employee for
the task? Who will provide the
images? Will these be sourced by
human resources or will a
professional photographer will be
designated for it? These are just
some of the many questions you

need to answer.

Once you have made the relevant
decisions and have your
newsletter's editorial team built,
brainstorm on the content you will

share. S
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ANVAND HOSTLOVEN

It's very crucial to plan how your company newsletter will come to life. Will you be assigning the writing tasks
to your employees who are good with words or hiring an off-site employee for the task? Who will provide the
images? Will these be sourced by human resources or will a professional photographer will be designated for

it2 These are just some of the many questions you need to answer.



Ingredients

11 Aroniabar

50 cl Brannvinspecial, vodka eller annat
okryddat brdannvin

3 dl Vit sirap

Gér att smakséatta med vaniljstédng,
stjdrnanis eller kanel om man vill préva sig

fram lite.

Gor sdhar:

1.Skodlj och rensa bédren ordentligt. Hall 6ver bdren i en férslutningsbar
glasburk. Hall pd& spriten och l&t sté i 4-6 veckor. Vand burken ett par
gdngen under tiden.

2.Sila bdar och sprit och slang bédren. Blanda spriten med sirap och

smaksdttare. Lat den ligga till sig p& en mérk plats i ndgra ménader.

OBS: Jag har aldrig upplevt att den har blivit sémre av att ligga

langre(snarare tvdart om), tack vare sockret och spriten blir den inte délig.



